
Catering Policies

Menus
Events at Novelty Hill ∙ Januik offer restaurant quality cuisine by our exclusive in‐house 
Chef Dan Koommoo and his culinary team.  We are proud to be associated with Oxbow Farm in 
Carnation WA Fresh organic produce and herbs are sourced weekly from the farm

Catering Policies

Carnation, WA.  Fresh organic produce and herbs are sourced weekly from the farm.  
If you have any special requests Chef Koommoo will be happy to work with you to create a 
customized menu.  Our menus change seasonally to capture fresh ingredients and compliment the 
season.  

•Please note the policies for plated and buffet dinners as stated on the catering menus.  
•Menu selections are due no later than two weeks prior to your event.  
•All food, beverage and miscellaneous charges are subject to a 19% service charge and Washington 
State sales tax.  
•Prices are subject to change without notice.   
•All food and beverage must be obtained from Novelty Hill ∙ Januik winery with the exception of a 
birthday cake. 

Beverage Policies
Our hand crafted, award winning wines are all produced under the careful watch of one of 
Washington’s most honored vintners, Mike Januik.  

•Only Novelty Hill and Januik wines will be available for your event and all wines must be 
purchased through the winery.  

•Beer and Champagne can be brought in for events and appropriate Riedel glassware is availableBeer and Champagne can be brought in for events and appropriate Riedel glassware is available
for use.  A corkage fee may apply. A Washington State Banquet Permit must be obtained and 
brought to the event (available for $10.00 at most liquor stores). 
•Any hard alcohol or other alcoholic beverages are strictly prohibited and subject to penalty if 
brought into the venue.
•We offer all of our wines for events at our current retail pricing.  
•Prices vintages and availability are subject to change without notice•Prices, vintages and availability are subject to change without notice.  
•Wine selections for your event is due no later than one week prior to your event. 
•Wine costs are based on consumption by bottle the night of the event. 
• Non‐alcoholic beverages are available from the winery. Please inquire for a current list of items.
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Event Times
•Events can begin at 6:30 PM or later as the winery is open to the public from 11:00 AM to 5:00 
PM daily. Should you be interested in an earlier start time, please inquire with the Events Director. 
•Set up time for an event can be discussed with the Events Director on an individual, case by caseSet up time for an event can be discussed with the Events Director on an individual, case by case 
basis. 
•Events can last until 12:00 AM midnight.

Reservations and Payment Policies
•A non‐refundable deposit of 50% of the total of the food and beverage minimum and room 
rental is due along with a signed contract and credit card on file to confirm your reservationrental is due along with a signed contract and credit card on file to confirm your reservation.  
•The deposit may be made in the form of cash, check or credit card.
•Payment of the estimated charges is due 1 week prior to your event.  

Decorations
•Floral and rental items may be delivered to the winery and set‐up two hours prior to your event.  
Should you need more time please inquire with the Events DirectorShould you need more time, please inquire with the Events Director.
•All decorations and personal items must be removed immediately upon the conclusion of your 
event.  We can not be responsible for any items left behind.
•Novelty Hill ∙ Januik does not allow the use of glitter, confetti, silly string, open flame or taper 
candles or colored flower petals if they will be on the ground. Please review any décor plans with 
the Events Director.


